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OUVERTE À TOUS LES ADHÉRENTS 

VENDREDI 9 MARS, 19H30, salle Paul-Vaillant-Couturier 
 

Point unique : la plaine d’Ardival et l’installation maraîchère / Présentation et débat 

En février 2011 était constitué le collectif de la Plaine d’Ardival. Nous avons travaillé pendant un an au 

montage du dossier. 

Il a été transmis aux diverses instances et collectivités territoriales. 

Aujourd’hui, les adhérents de l’AMAP peuvent porter le projet et le soutenir en participant à cette 

Assemblée. Venez nombreux, c’est de notre avenir environnemental qu’il s’agit ! 

 

 

La main dans le panier 

Bonne nouvelle : il a gelé ! 

La biologie générale de la nature ralentit en hiver et c’est tant mieux. On a eu chaud : mi-janvier, on pouvait apercevoir 

les feuilles dans les bourgeons entrouverts des noisetiers. 

Quoi qu’il en soit, la tâche de l’agriculteur est difficile, mais il reste hardi et adapte sa production à nos critiques 

positives et négatives. Et nous avons le privilège d’être fournis toute l’année, ce qui n’est pas le cas partout. 

Fin janvier ont débuté les semences des premiers radis et des salades : 3 semaines en motte puis 45 jours en terre. Pas 

faciles à élever, les carottes de printemps seront longues à venir et incertaines. Mais dès les beaux jours, arriveront les 

choux, épinards, céleri, fenouil. Les fèves seront semées en 2 fois (février, mars) pour en avoir plus longtemps. Ensuite : 

persil, poirée (la blette), oignons, échalotes, et en mars la plantation des pois. 

Les cucurbitacées – courgette, patidou, potimarron et C
ie

 – seront mis en pots vers le 20 avril (c’est le semis) et repiqués 

1 mois plus tard. En mai-juin viendront les betteraves et carottes. 

Fruits : les arbres sont sous surveillance constante. L’état sanitaire du verger nécessite l’entretien du sol, fauche et 

broyage de l’herbe, le nettoyage des pieds avec un aller-retour sur chaque rangée, la machine au cul du tracteur à 3 

km/h. 

Stocks : il reste en chambre froide des choux (rouges, verts, frisés), des betteraves, navets, radis noirs, pommes de 

terre, pommes, poires, oignons, échalotes. 

Et il y a encore des endives (à arracher impérativement sans pluie !), des poireaux, des choux de bruxelles et même des 

salades sous serre. 

 

Le mot technique 

Gélif : qui peut se fendre sous l’action de la gelée ; « des plantations gélives ». 
 

Les autres produits 

Miel, œufs, pain, viande (volailles, bœuf, agneau), poisson et fruits de mer, huiles, fromage, chocolat 
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